StMANG' Ein Stiick echtes Allgau.

Pasta mit Grillgemiuse
und Kasesauce mit St. Mang Limburger 40%

20 Minuten §< 4 Portionen R\ Einfach

=¢| Zutaten * Zubereitung o

Y% St. Mang Limburger 40% 1. Die Pasta nach Anleitung kochen. Das Gemise schneiden, wirzen, mit Olivendl betraufeln

Grillgemuse nach Wahl (z.B. Spargel, Tomaten, Jiel gl e Sl gt

Auberginen) 2. Limburger in kleine Stuicke schneiden. Butter bei mittlerer Hitze in einem Topf zum Schmelzen
bringen. Wenn die Butter geschmolzen ist, wird das Mehl eingeriihrt. Die Milch wird dann

330 g Pasta nach und nach zugegossen. Schlief3lich wird noch der Limburger in die Sol3e gegeben. Sol3e
30 g Butter unter standigem Rihren zum Kochen bringen, bis sie eine cremige Konsistenz hat.

30 g Mehl 3. Nudeln in einen Teller geben, darauf das gegrillte Gemiise verteilen und zuletzt mit der

300 ml Milch Kasesauce garniert servieren.

Olivendl

Salz

Pfeffer

Weitere Rezepte unter st-mang.com
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