StMANG’ Ein Stiick echtes Allgau.

Pfannenpasta mit
Tomaten und St. Mang Limburger 40%

35 Minuten Y4 4 Portionen ) Einfach

Zutaten ' Zubereitung
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1 St. Mang Limburger 40% 1. Pasta nach Anleitung kochen. Getrocknete Tomaten klein hacken, Tomaten halbieren und
o Zwiebel so-wie Knoblauch in feine Wirfel schneiden. Limburger in Scheiben schneiden.
500 g Pasta (hier: Spirelli)

80 g getrocknete Tomaten 2. Zwiebel und Knoblauch mit etwas Ol anbraten und auch die Tomaten dazugeben. Pasta

sowie getrocknete Tomaten dazugeben und alles gut vermengen.
10 Cherrytomaten

3. Den Kése mit in die Pfanne geben und umrihren, er soll aber nicht voll-standig verlaufen
2 Knoblauchzehen sein. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

1 Zwiebel (rot)

Ol

Salz

Pfeffer

Weitere Rezepte unter st-mang.com
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